R £ In TuChef Academy

: i corsi sono dedicati a ‘
professionisti, studenti

o semplici appassionati;

pensati per offrire
competenze di base
o capacita “specializzanti”.

La valorizzazione
~ delle eccellenze del territorio
y/ e l'attenzione per una cucina
1/ sostenibile, diventano i “plus”
di una proposta formativa
concreta, soddisfacente

e professionalizzante.
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SCUOLA di CUCINA

La scuola di cucina TuChef

€ un’Accademia composta da
professionisti del mondo della ristorazione
e della pasticceria dove tradizione,
creativitd e innovazione si incontrano

per formare le professionalita del futuro

o solo per assecondare la passione

per la cucina. E ancora
FOOD CONSULTING
PROFESSIONALI FORMAZIONE DEL PERSONALE
CUCINA«PASTICCERIA«PIZZERIA TEAM BUILDING
Do ol &l abre del v COOKING CLASS
SHOW COOKING
CUCINA E PASTICCERIA CATERING PER EVENTI
PER APPASSIONATI

per migliorare le proprie capacita
e scoprire i segreti dei grandi Chef.

CUCINA PER BAMBINI

per scatenare la curiositd e la fantasia
e divertirsi con tante ricette.

CUCINA E PASTICCERIA
SALUTE E BENESSERE
per chi ama la cucina salutare o soffre

di intolleranze e allergie e vuole imparare
a cucinare senza rinunciare al gusto. a5 ' &
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